Die 91-jahrige Kathe aus
Herzberg am Harz (iberzeugte
die Jury beim Wettbewerb 2017:
,Harzer Regionalgericht gesucht”
mit ihrem innovativen Rezept.

Ausgezeichnet mit:

Harz

DAS REZEPT
» WILDER STINKER by HARZKIND® Kithe (¢

Ein gemeinsames + 150 g Wild-Currywurst {z.B. von Fleischerei Eggers aus Osterode am Harz)
Heimatliebe-Projekt - Harzkase wiirfeln, mit WeiBwein (z.B. WeiBburgunder vom Harzer Weingut Kirmann)
::: ra"r‘i:‘(?::'::h“'ze'de marinieren; mit Salz, Pfeffer & Ol wiirzen

’ « Wild-Currywurst brithen, mit einem Lingstschnitt einschneiden,
den marinierten Harzkase in der Wurst verteilen und dann tiberbacken.

Die Sauce

- als Basis: Currywurstsauce und Gewlirzketchup je ¥ Hilfte

« ,The Glen Els Elderberry and honey liqgueur” {Zorger Hammerschmiede)
H H ﬁ Z H I I'I l]® « Sauce wiirzen mit Paprika, Currypulver, Chilli, Salz und Pfeffer

HOME IS WHERE YOUR HARZ IS Beilage
Knusprige Pommes, mit Wildkrautern (Altenauer Kriuterpark) und Salz gewiirzt
und dazu Rostzwiebeln



