Dienstleistung D’Hoamat

Herbergssuche auf
moderne Art

. Wir wollen ein Ort sein,

wo man gemutlich sitzen und ein paar schéne
Stunden verbringen kann”, sagt Alexander Rackl
und trifft damit genau auf den Punkt.

B Er fUhrt und betreibt das Herbergslokal ,D'Hoamat” in Arrach, das seit
2014 eine ganz besondere Anlaufstelle fur Ausfligler und Urlauber ist.

Viel Holz, alte Balken, ein gemutliches Feuer im Kamin und der Duft haus-
gemachter Speisen: Das alles und noch viel mehr ist ,D'Hoamat”. Sie ist
Ausflugslokal und Herberge gleichzeitig und bietet ihren Gasten in jedem
Winkel des Hauses einen einzigartigen, urigen Charme, der weit entfernt ist
vom Jugendherbergs-Flair. Dieter Rackl ist der Geschéaftsfuhrer des einzigarti-

gen Konzeptes. ,Noch”, lacht er. Denn er mochte es allméahlich in die Hande
seines Sohnes begeben, da er selbst mit seinem Arracher Hof schon genug
zu tun hat. Aber wie kam es zu der Idee?

Neue Wege eingeschlagen

.Der Arracher Hof ist schon lange ein wunderschones Haus fir Gaste, bot
uns aber wegen der begrenzten Raumlichkeiten keine Moglichkeit, das An-

Eine vollig neue gebot zu erweitern und neue Wege einzuschlagen”, sagt Dieter Rackl. Des-
Zelfslgmsggnzu halb entstand nach und nach die Idee, etwas ganz Neues zu bauen und
das war Kern damit eine vollig neue Zielgruppe anzusprechen, ohne dem Arracher Hof
des Konzepts. Konkurrenz zu machen.

Eine ginstige Ubernachtungsméglichkeit fiir Gruppen, Schulklassen Be-
triebsausflige oder auch Familien findet sich meist nur in einer Jugendher-
berge. Daran ankntpfend entwarfen Vater und Sohn ein Konzept, das sich
aber in Komfort und Qualitat deutlich davon abhebt: Es gibt sehr gemutliche
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Zimmer, die mit viel Holz und alten Bauernmo-
beln liebevoll eingerichtet sind. Naturlich schlaft
man hier in Etagenbetten, aber auch diese sind
aus Holz, und zwar nicht aus irgendeinem, son-
dern aus Altholz vom alten Stodl von Dieter
Rackls Vater. Dasselbe Holz findet sich in Form
von Balken auch an der Decke oder als Rahmen

fur die Spiegel in den Waschrdumen wieder.

Hochwertige Zutaten aus der
Region

Zusatzlich gibt es einen Aufenthaltsraum mit ei-
ner vollwertigen Kuche, wo die Gaste sich auf
Wunsch komplett selbst verpflegen kénnen. Mus-
sen sie aber nicht: Alexander Rackl ist gelernter
Koch und bietet in seiner Kiiche eine kleine, aber
feine Auswahl an Speisen und Brotzeiten an. ,Ich
verwende fast ausschlieBlich hochwertige Zuta-
ten aus der Region”. sagt er. Auf der Karte finden
sich daher keine 08/15-Schnellimbiss-Gerichte,
sondern feine Kreationen wie gefillte Kaaskrap-
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fen, ein gebackener Ziegenofenkédse oder der
,Hoamat-Burger” mit Angusrindfleisch, gerau-
chertem Speck und karamellisierten Zwiebeln.

Als klassisches Restaurant verstehen sich die
Rackls aber nicht und sehen ihre Kiche haupt-
sachlich als — hochwertige — Verpflegung der Her-
bergsgaste sowie Verkdstigung der Ausflugler. An
zwei Tagen in der Woche hat ,,D’'Hoamat” auch
abends geoffnet. Hier bietet Alexander Rackl sei-
nen Gasten immer wieder neue kulinarische Spe-
zialitaten und in regelméaBigen Abstanden auch
Mehrgangmentis mit passender Weinbegleitung.

Fur die Zukunft ist bald eine Erweiterung geplant.
Denn schon nach dem ersten vollstdndigen Be-
triebsjahr hat sich herumgesprochen, welches Ju-
wel sich am Arracher Seepark niedergelassen hat.

TR ) A
L

» Branche: Gastronomie & Herberge
» Geschéftsfihrer: Dieter Rackl

» Hauptsitz / Firmenzentrale:
Arrach / Oberpfalz, Bayern

» Mitarbeiter: 3 Festangestellte, 4 Aushilfen
» Unternehmensgriindung: 2014

» Kompetenzen: Café, Genuss und Herberge
mit besonderem Flair
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Kein klassisches

Restaurant, aber
eine hochwertige
Verkostigung der
Herbergsgaste
und Ausflugler

,Vom Essen bis zur
Einrichtung legen wir
groBen Wert auf
Urspringlichkeit und
haben unseren
eigenen Stil kreiert.”

Dieter Rackl,
Geschaftsfiihrer



