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Samstag, 7. September
2024
15.00 Uhr Grafenstube

Chabis ischlaa

Sauerkraut entsteht durch einen Milchsaure

Garprozess. Diese Technik zur Haltbar-

Machung von Gemiuse u.a.m. wandten unsere
Ahnen regelmassig an.
Wir ermaoglichen dir - mit aktiver Teilhabe - diese = -

Kulturtechnik 1:1 umzusetzen. Am Ende der

Veranstaltung kannst du dich mit der Rezeptur
eindecken.

Damit kennst du die Zutaten und hast eine genaue Arbeitsanlei-
tung zum Selber machen.

Mit Raclette und einem guten Tropfen Walliser Wein lassen wir
den Anlass ausklingen.

Damit wir die Arbeit fr die Besu-
cher planen kdnnen, musst du dich
bis Freitag, 06.09.2024 anmelden.
Du kannst dies unterschiedlich ma-

chen:

Auf der Site von Grafschaft Kultur. www.grafschaft.ch oder
uber die Telefonnummer 079 794 25 84

Einheimische und Gaste sind herzlich willkommen.
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