PILZE NIKLAS

Wie kommen die Pilze

r DAS VERBINDET UNS MIT DEM LANDKREIS CHAM: 1

Wachstum & Wurszeln

Unsere Geschichte ist fest im Landkreis Cham verankert — und darauf sind wir stolz. Vor 75
Jahren starteten wir hier mit dem Ankauf regionaler Pilze und Beeren, und heute beliefern
wir Kunden weltweit. Der Landkreis Cham ist nicht nur unsere Heimat, sondern auch unsere
groBte Inspiration und Antriebskraft. Mit seiner perfekten Mischung aus Tradition und In-
novation hat er uns unterstiitzt, zu wachsen und immer neue, hochwertige Produkte von
daheim und aus aller Welt auf den Markt zu bringen.

Pilze Niklas ist mehr als nur ein

Geschiift - es ist das Ergebnis von

Leidenschaft, Engagement und dem

Bestreben, etwas Nachhaltiges und

UN S ER HI GHULIGHT: Wertvolles fiir unsere Kunden zu

schaffen. Unter dem Motto ‘Qualitiit
nimmt alle Hiirden® setzen wir

auf deinen Teller?

Wir verwandeln Pilze in kulinarische Erlebnisse —
und das alles begann 1949 inmitten der Walder des
Landkreises Cham. Seitdem haben wir uns von einem
kleinen Unternehmen fir regionale Pilze und Beeren
zu einem weltweit agierenden Anbieter fiir hochwer-
tige Pilzprodukte entwickelt. Ob frische Waldpilze,
aromatische Trockenpilze, Zuchtpilze oder Tiefkihlpil-

ze: Wir bringen echten Geschmack in deinen Super- Bestindice
markt oder dein Lieblingsrestaurant — das ganze Jahr ) o £ .o ‘fl.llCS daran: unsere Produk‘gc auf
hindurch. Sortimen tSZ’lel f(ll { hochstem Niveau zu verarbeiten.

v Ob Pfifferli E ims frische Pil UWE NIKLAS

Unser Handwerk hat sich iiber Generationen entwi- Ifteriinge aus turopa Im >ommer, frische Fiize Inhaber
ckelt. So haben wir unser Sortiment in all den Jahren aus Marokko im Winter, aromatische Zuchtpilze oder
stetig erweitert — mit Liebe zur Natur und Respekt filr hGOChVﬁEI"[IgE T|ef(li<uh|p(|jllze Jhble' uns gibt’s vollen
die Rohstoffe, die sie uns schenkt. Jede Charge, die e.sc" mack run “’T‘ le Unr: _ m@

. u . . Mit tiber 20 verschiedenen Sorten an frischen Wald- { N,’d N
unsere Produktion verlasst, spiegelt dieses Verspre- \§ A
chen wider: héchste Qualitat, Tag fiir Tag, fir Men und Zuchtpilzen bieten wir das ganze Jahr Uber verldss- SN S

N ' . — liche Qualitat fiir GroB- und Einzelhandel.

schen wie dich, die den echten Geschmack lieben. Kunden schétzen nicht nur die Vielfalt, sondern auch Bayer. Pilze & Waldfriichte Uwe Niklas GmbH

@ Einsiedlerweg 60 - 93426 Roding

die konstante Verfiigharkeit — denn bei uns ist jeder
Q +49 9469 9404-0

Tag ein Fest fiir Pilzliebhaber.
e o @ info@pilze-niklas.de OF ]|
s8% www.pilze-niklas.de | B
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