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SSERIE JULIETTE MENU

Amouse Bouche
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Jakobsmuschel-Ceviche mit Rhabarber
Luma-Tatar mit Eigelb und Truffel

ﬁ/ Lattichsalat mit Speck-Crumble an Caesar-Dressing
j %K%Banden—Crémesuppe mit confiertem Apfel
é ol Scallop ceviche with rhubarb

_aglauma tartare with egg yolk and truffle
fl'_‘*\el;tuce salaq with bacon crumble and Caesar dressing
_Beetroot cream soup with confit apple

-

* kK

Entrecote Double “Café de Paris” mit Marktgemtise und
- Triiffel-Pommes frites

p % ) b .
“% Entrecote Double“Café¢ de Paris” with market vegetables and
7 Za

truffle fries
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Eclair mit Erdbeeren

: Tarte Tatin mit Fior-di-Latte-Glace
L . Cheesecake mit Himbeeren

Eélairawith strawberries
e 4 . . .
Tarte*Fatiwith Fior di Latte ice cream
Cheesecake with raspberries
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Lattichsalat mit Limettendressing und Parmesan-Crumble
- Randen-Cremsuppe mit confiertem Apfel
> 74 Feigen mit Roquefort und Honig
j’ \ Gemusetatar mit Sauerrahm und Dill

kwce salad with lime dressing and Parmesan crumble
Bgetroot cream soup with confit apple

\ » JFigs with Roquefort and honey
p e Veget?lble tartare with sour cream and dill
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Planted Steak “Café de Paris” mit Marktgemtise und
Truffel Pommes frites

7, Plant-based steak “Cafe de Paris” with market vegetables and
truffle fries
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Eclair mit Erdbeeren

Tarte Tatin mit Fior-di-Latte-Glace
Cheesecake mit Himbeeren

Eclair;/’yith strawberries
Tarteshatimwath Fior di Latte ice cream
, Cheesecake with raspberries



