


W I N E  &  DI N E  –  E I N  A BE N D  F Ü R  GE N I E S SE R
Erleben Sie einen unvergesslichen Abend, an dem erlesene Weine und fein abge-
stimmte Kulinarik zu einer harmonischen Genussreise verschmelzen. Lassen Sie sich 
von unserem exklusiven 4-Gang-Menü verwöhnen und geniessen Sie jede Nuance 
– mit Liebe zum Detail und saisonaler Raffinesse komponiert.

Ein besonderes Highlight des Abends:
Svetlana Melnichenko, Export-Verantwortliche des Weinguts Montalbera 
(Piemont), präsentiert an diesem Abend sowohl klassische, für die Region typische
Weine wie Barbera und Nebbiolo als auch besondere Rebsorten aus dem Piemont
wie Ruché und Viognier.

Freuen Sie sich auf spannende Einblicke, persönliche Gespräche und 
erstklasigen Weingenuss.

M E N Ü  DE S  A BE N D S 
 
Kürbis-Kokos-Cremesuppe
Verfeinert mit gerösteten Kürbiskernen und edlem Kürbiskernöl – samtig, 
aromatisch und wärmend.
***
Lachsforelle
Auf Spinat sizilianischer Art mit Rosinen und Pinienkernen, begleitet von 
feinem Noilly-Prat-Schaum.
***
Rindsschmorbraten
Zart geschmort mit kräftigem Rotweinjus, Shimeji-Pilzen und Tessiner Polenta.
***
Tiramisu
Der italienische Klassiker – cremig, luftig und der perfekte Abschluss.

PR E I S  U N D  A N M E L DU N G 
  

Datum/Zeit: 5. Februar 2026 ab 18.00 Uhr
Ort: Riva Weggis, Gotthardstrasse 30, 6353 Weggis
Preis: CHF 98.00 pro Person (4-Gang-Menu inkl. Weinbegleitung)
Anmeldung: per Mail amsee@rivaweggis.ch oder online rivaweggis.ch  
	        mit Vermerk Wine&Dine bis spätestesn am 4. Februar 2026

WEINSICHT GmbH, Muotastrasse 77, 6438 Ibach 
Tel. 041 817 70 90, info@weinsicht.ch, weinsicht.ch


