
Infos und Tickets :  
www.gnuss-engelberg.ch

Presenting Partner



GNUSS bringt im März 2026 fünf Tage voller 
guter Küche, charakterstarker Weine und 
echter Begegnungen nach Engelberg.

Mittwoch, 11. März, ab 18.15 h,
in verschiedenen Restaurants

Beizentour
Erlebe Engelbergs Küchenvielfalt  
auf einem genussvollen Rundgang. 

Mittwoch, 11. März, 18.30 h
Villa Hundert

Nordisch by Nature
Ein Abend mit frischen Aromen  
und klaren Geschmacksbildern.

Donnerstag, 12. März, 19.00 h
Hotel Terminus-Bellevue, Ballsaal

Damenwahl
Fine-Dine mit Sterneköchin  
und Spitzenwinzerinnen.

Freitag, 13. März, 19.00 h
Herrenhaus Grafenort

Wine, Dine & Words
Literatur, Küche und  
Schweizer Weine. 

Freitag, 13. März, 15.30 h
Barocksaal, Kloster Engelberg

Masterclass
Schweizer Spitzenweine  
unkompliziert entdecken. 

Freitag, 13. März, 19.00 h
Engelberg, genauer Ort noch offen

Kulinarik trifft Kellerkunst
Tobler kocht, Schweizer Winzerinnen 
und Winzer kredenzen ihre Weine 
persönlich. 

Samstag, 14. März, Festbetrieb ab 14.00 h
Kurpark Engelberg

Weltrekordversuch
Grösste Älplermagronen-Pfanne.

Samstag, 14. März, 19.00 h
Kloster Engelberg

Buena Vista Kitchen Club
Fünf Spitzenköche, ein Gourmet- 
menu, exklusive Winzer-Champagner!

Sonntag, 15. März, ab 11.45 h
Kursaal Engelberg

Family-Lunch
Dominique Gisin kocht,  
Engelberg geniesst!

Die Popup-Weinbar kabinett by GNUSS 
ist der ideale Treffpunkt vor dem  
Programm und bietet einen stimmigen 
Rahmen für den Ausklang danach.  
Jeweils geöffnet ab 16.00 h.

Weitere Informationen: 
 


