


KARFREITAG

Neben unserem umfangreichen «a la carte»-
Angebot verwdhnen Sie unsere Kdche mit er-
lesenen Fischspezialitaten aus der Showkiiche.

Zur Tischreservation

Genuss-Aussichten Karfreitag

SILO Karfreitags-Menii

Ceviche von der Jakobsmuschel
kombiniert mit gepickeltem Gemiise
Gurkensorbet und Griinem Apfel
CHF 17.00

WCF
Erbsen-Minze-Cappuccino
mit Kokosnussschaum und
gerdsteten Pinienkernen
CHF 12.00
W03

Pochierte Egli-Filets mit Limettensauce
auf Artischocken-Zucchini-Ragout
und Petersilienkartoffeln
CHF 48.00

TOOF

Hausgemachtes Osterkiichlein
garniert mit Erdbeer-Rhabarber
CHF 15.00

Menii komplett: CHF 79.00

- 1Glas SILO-Prosecco zur Begriissung
- Kaffee, Tee & Saftstation
- Reichhaltiges Brunchbuffet

von 10:30 bis 12:00 Uhr

- Brot- & Brétlistation mit Butter, Konfitiliren & Einsiedler Honig
- Regionale Kése- & Wurstspezialitaten

- Geréucherter Fisch

- Frischer Obstsalat, Joghurt, Granola & Niisse

- Aus der Showkiiche: Eierspeisen, Eggs Benedict,
Friihstlicksspeck und frische Pancakes

ab 12:00

- Vorspeisen- & Salatbuffet

- Festlicher Sonntagsbraten mit Beilagen frisch aus der Kiiche
- Vegetarische Hauptspeise

ab 12:30 bis 14:00 Uhr
- Osterdesserts, Kuchen & saisonale Friichte

Genussvoll in den Ostersonntag
mit Familie & Freunden

Was gibt es Schéneres, als Ostern gemeinsam mit den Liebsten
zu feiern? Starten Sie genussvoll in den Feiertag mit einem
prickelnden Begriissungsgetrank und einem vielfaltigen Brunch-
Erlebnis, das keine Wiinsche offenlasst.

Freuen Sie sich auf ein reichhaltiges Friihstiicksbuffet, duften-
den Kaffee und kulinarische Highlights aus unserer Showkiiche
- frisch vor Ihren Augen zubereitet.

Preise

CHF 79.- pro Person
Kinder 5 bis 14 Jahre: CHF 3.- pro Lebensjahr
Kinder bis 4 Jahre schlemmen kostenlos



