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HOTEL

DESSERTS

PANNA COTTA

CARAMEL
Mit hausgemachter

Caramel-Creme 8.00

WALDBEEREN

Mit verschiedenen Beeren 8.00

KUCHEN

Fragen Sie nach unseren hausgemach-

ten Kuchen (Es hat, solange es hat)!

Stiick 5.00
Mit Kaffee oder Tee =~ 7.50
Schlagrahm +1.50
CORNETS

Fragen Sie nach unseren Sorten!

Stiick 4.00

RESTAURANT DU GLACIER

GLACE-KUGELN

VANILLE
SCHOKOLADE
STRACCIATELLA

CARAMEL
Mit Caramelstiickchen

WALNUSS
Mit caramelisierten Walniissen

CAFE
Mit Arabica-Kaffee aus Kolumbien und
Mocca-Schokoladen-Stiickchen

APRIKOSENSORBET
Sorbet mit Aprikosenstiickchen

ZITRONENSORBET
Sorbet mit mediterranen Zitronenzesten

BIRNENSORBET WILLIAMS
Sorbet mit Williamsbirnenstiickchen

Preis pro Kugel 3.00

+1.50

Schlagrahm
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COUPES

MIT SCHLAGRAHM

COUPE DANEMARK
Vanille-Glace mit feiner
Schokososse

COUPE HOT BERRY
Vanille-Glace, iibergossen mit
heissen Waldbeeren und mit
Rahm vollendet

COUPE ALICE
Vanille- und Caramel-Glace
mit Caramelsosse

COUPE SOMMERBRISE
Vanille-Glace, Aprikosen-Sorbet
und Friichte

COUPE BELLA ITALIA
Feines Glace-Trio: Schokolade,
Stracciatella und Vanille

- HOTEL RESTAURANT DU GLACIER

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

OHNE SCHLAGRAHM

LE GENERAL
Die Raffinesse mit Schuss!
Feines Vanille-Glace mit Whisky 10.00

APRIKOSENGEIST
Aprikosensorbet und Abricotine 10.00

WILLIAMSGEIST
Williamssorbet mit Williamine 10.00

BIENE MAYA
Fiir die kleinen Geniesser,
mit Vanille- und Schoko-Glace 5.00

:
:
:
:
:
:
:
:



