


LIEBE GASTE, LIEBE FREUNDE

Wir freuen uns sehy, Sie bei uns begriissen und verwéhnen zu dirfen!
Nehmen Sie sich Zeit fiir unsere Speisekarte.

Im ersten Teil finden Sie italienische Gerichte. Wir sind bekannt fir unser Sa-
lat- und Antipastibuffet, unsere Pastagerichte und natturlich fur unsere Pizzen
aus dem Original-Holzofen. «Italiano verol». Ubrigens, das Tannenholz wurde
von der Familie und von Bettmerhof-Mitarbeitern in der Region zusammen
getragen, gespalten und eingekellert.

Im zweiten Teil der Karte gibt es eine Auswahl an Schweizer Bettmerhof-

Klassikern. Essen Sie nach dem Motto: «Gedigu gniessu!».

Wir winschen Thnen eine gute Wahl und hoffen, dass Sie sich bei uns im Bett-

merhof wohlfiihlen.

Buon appetito - En giiete mitenand.

DESIDERATE SAPERE DA DOVE PROVENGONO LE NOSTRE CARNI?
ITvitello e il maiale dalla svizzera, il manzo proviene dalla svizzera o dal sud america,
gli agnelli hanno pascolato su prati neozelandesi e il pollame ha razzolato in alleva-

menti francesi o tedeschi.

DASS ERS GNAU WISSET, VA WA DAS ISCHERS FLEISCH CHUNT:
D’Chdlber und d’Schwii sind iis Schwiizer Abstammig. D'Rinder teils fa dr Schwiiz,

teils iis Siidamerika. D’Lammer heint uf saftige neuseeléindische Matte grassut.
D’Henne heint emal irgendwa in Oeiropa gigakrut und der Fisch heiwer iisu europdischu

oder asiatischu Gwdsser gfischt.

SIE MOCHTEN WISSEN, WOHER WIR UNSER FLEISCH BEZIEHEN?

Die Kiilber und Schweine sind aus Schweizer Abstammung, die Rinder teils aus der
Schweiz, teils aus Siidamerika. Die Lammer haben auf saftigen neuseeléindischen
Matten gegrast, die Hithner haben in Frankreich oder in Deutschland gegackert und

den Fisch haben wir aus europdischen oder asiatischen Gewdssern gefischt.

ALLE PREISE IN SCHWEIZER FRANKEN UND INKLUSIVE 8.0% MWST.

Dicoo Bells

PIZZERIA - RISTORANTE

ANTIPASTI | VORSPEISEN

BRUSCHETTE MISTE ALLAGLIO CON POMODORI E BASILICO

Gerdstete Knoblauchbrotchen mit frischen Tomaten und Basilikum

CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA, SCAGLIE DI
PARMIGIANO, OLIO D’OLIVA E LIMONE
Rohes, hauchdiinn geschnittenes Rindfleisch mit Rucola,

Parmesanspinen, Olivendl und Zitronenscheibe

INSALATE | SALATE
MINI
INSALATE VERDE DEL BUFFET 8.00

Griiner Salat vom Biiffet mit Crotitons, Speck und Zwiebeln

SCELTA DI INSALATE FRESCHISSIME DEL BUFFET 10.00
Blatt- und Gemiisesalate vom Biiffet ohne Antipasti

SCELTA DI INSALATE FRESCHISSIME E DI 12.50
DELIZIOSI ANTIPASTI DEL NOSTRO BUFFET

Blatt- und Gemiisesalate vom Biiffet mit Antipastigemiise

VARIAZIONE DI ANTIPASTI

Antipasti-Variation von unserer Kiiche angerichtet

ZUPPE | SUPPEN

CREMA DI POMODORI GUARNITA CON PANNA E BASILICO

Tomatencreme mit Rahmhaube und frischem Basilikum

VELUTATA DI ZUCCA CON SEMI

Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen

12.50

23.00

MAXI
14.00

18.00

22.00

20.50

9.50

9.50



Liceo Bells

PIZZERIA - RISTORANTE

PASTA E PIU | PASTAGERICHTE UND MEHR

SPAGHETTI AL POMODORO, ALLA BOLOGNESE,
AL PESTO O ALLA CARBONARA

Spaghetti mit Tomaten-, Bolognese-, Pesto- oder Carbonarasauce

RAVIOLI MOZZARELLA E POMODORO CON RUCOLA
E SCAGLIE DI PARMIGIANO IN OLIO AL BASILICO

Tomaten-Mozzarellaravioli mit Rucola, Parmesanspdnen und Basilikumol

RAVIOLI Al FUNGHI PORCINI CON LATTUGA
DI AGNELLO E FUNGHI SALTATI FRESCHI

Steinpilzravioli mit Feldsalat und frischen sautierten Pilzen

FETTUCCINE CON STRISCE DI FEGATO DI VITELLO,
SALSA BALSAMICA, CIPOLLE FRITTE E PINOLI
Fettucchine mit geschnetzelter Kalbsleber, Balsamicojus,

Rostzwiebeln und Pinienkernen

GNOCCHI IN SALSA DI GORGONZOLA E SPINACI,

CON POMODORI A CUBETTI E STRISCE DI AGNELLO
Gnocchi an einer simigen Gorgonzola-Blattspinat-Rahmsauce,
Tomatenwiirfel und Lammriickenstreifen

PENNE CON STRISCE DI MANZO, AGLIO, POMODORI E PEPERONI
Makronen mit geschnetzeltem Rindfleisch, Knoblauch,
Tomaten und Peperonistreifen

RISOTTO CON STRISCE DI RADICCHIO E PANCETTA
Risotto mit Radicchio und Speckstreifen

SECONDI PIATTI | HAUPTGERICHTE

SALTIMBOCCA DI VITELLO CON POLENTA E ZUCCHINE

Kalbssaltimbocca mit Polentamedaillons und Zucchinischeiben

GAMBERI FRITTI IN RAGU DI POMODORO,
ACCOMPAGNATA DA SPAGHETTI ALL'AGLIO

Gebratene Riesenkrevetten an Tomatenragout und Knoblauchspaghetti

19.50

26.00

27.50

28.50

28.50

28.50

25.00

39.50

37.00

Dicoo Bells

PIZZERIA - RISTORANTE

PIZZE | PIZZA

P1ZZA MARGHERITA 17.00
Tomaten, Mozzarella, Oregano

PIZZA NAPOLI 19.00
Tomaten, Mozzarella, Sardellen,

Kapern, Oliven, Oregano

PIZZA PROSCIUTTO 19.00

Tomaten, Mozzarella, Schinken

PI1ZZA PROSCIUTTO E FUNGHI21.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze

PIZZA PROSCIUTTO SPECIALE 22.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken,

Peperoni, Oliven

PIZZA MILANESE 19.00
Tomaten, Mozzarella, Oregano, Salami

P1ZZA MILANESE SPECIALE  22.50
Tomaten, Mozzarella, Oregano,

Salami, Peperoni, Pilze

PI1ZZA HAWAII 21.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken,

Ananas, Curry

P1ZZA VEGETARIANA 22.50
Tomaten, Mozzarella, Pilze,
Artischocken, Peperoni, Auberginen,

Rucola

PIZZA QUATTRO STAGIONI  22.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken,

Pilze, Peperoni, Artischocken, Oliven

() PIZZA CALZONE 22.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ei, Pilze

() PIZZA DIAVOLO scuare 22.50
Tomaten, Mozarella, Salami,

Peperoncini, Pilze, Knoblauch

() PIZZA NONNA 22.00

Tomaten, Mozzarella, Speck,
Spinat, Zwiebeln, Knoblauch

PIZZA TONNO 21.00
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch,
Zwiebeln

() PIZZA POPEYE 22.00

Tomaten, Mozzarella, Spinat,

Zwiebeln, Ei, Salami

PIZZA GENUINA onnE tomaTensauce 22.00
Mozzarella, Rohschinken,

Tomatenscheiben, Oregano, Rucola

@ PIZZA DEL PADRONE 22.00
Tomaten, Mozzarella, Artischocken,

Krevetten, Oliven, Rucola

PIZZA PORCINI 23.00
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze,
Knoblauch

PI1ZZA PICCOBELLO 23.50
Tomaten, Mozzarella, Oregano,
Rohschinken, Rucola, Parmesan,

Olivendl, Cherrytomaten

P1ZZA BETTMERHOF 24.00
Tomaten, Mozzarella, Fontal,

Steinpilze, roter Chicorée, Parmesan

LE MINI PIZZE COSTANO CHF 4.00 IN MENO | Minipizzen CHF 4.00 giinstiger



HOTEL - WELLNESS - KULINARIUM ; * &k ok

ZUM AFAA | ZUM ANFANGEN CHLEI

GRIENE SALAT VAM BUFFE 8.00

Griiner Salat vom Biiffet mit Crodtons, Speck und Zwiebeln

GMISCHTE SALAT VAM BUFFE 10.00
Blatt- und Gemiisesalate vom Biiffet ohne Antipasti

GMISCHTE SALAT VAM BUFFE MIT ANTIPASTI 12.50

Blatt- und Gemiisesalate vom Biiffet mit Antipastgemiise

WALLISSERTALLER 20.50
Walliserteller mit Trockenfleisch, Rohschinken, Speck,
Hobelkése, Hauswurst und Baumniissen

RINDSTARTAR
Tartar-Beefsteak (100g) mit Salatvariation und Toast

US DUM SUPPUTOPF | AUS DEM SUPPENTOPF

CHRITERCREEMSUPPA
Kriutercremesuppe mit Heubliiten

GARSCHTUSUPPA
Walliser Gerstensuppe mit Trockenfleischstiickchen

GROSS

14.00

18.00

22.00

27.50

22.00

9.50

9.50

HOTEL - WELLNESS - KULINARIUM ; L8 & &

GUETI HOIPTGRICHT | HAUPTGERICHTE

ALPURISOTTO

Sdmiger Risotto mit Trockenfleischstiickchen, Bergkdse und Heubliiten

OFU-GSCHWELTI
Ofenkartoffel gefiillt mit Rosmarin, Zwiebeln und Aprikosenwiirfeln

tiberbacken mit Raclettekdise

GMIESPOTPURRI
Frische bunte Gemiisevariation mit frischen Pilzen und Butterkartoffeln

WALLISSERSCHNITZEL
Gefiilltes Kalbsschnitzel mit Rohschinken, Raclettekiise, und Aprikosen,
dazu Safranrisotto und Gemiise

WIEENERSCHNITZEL
XL-Kalbsschnitzel paniert nach Wiener Art
mit Pommes frites und buntem Marktgemiise

BISONANTERGGOT
Bisonentrecote mit Kriuterbutter, Rosmarinkartoffeln und Gemiise

RINDSFILE
Rosa gebratenes Rindsfilet mit Bernaise Sauce,
Kartoffelgratin und frischem Marktgemiise

RINDSTATAR
Tatar-Beefsteak (200g) mit Pommes frites,
Salatvariation und Toastscheiben

LAMMRIGGU
Zarter Lammriicken unter einer Senf-Kriuterkruste
mit Antipastigemiise und Kartoffelstrudel

SCHWINSFILESPIEES
Spiess vom Schweinsfilet im Speckmantel,
mit gebratenen Champignons, Spdtzli und Gemiise

FISCHDUETT
Duett von Zander und Lachsforelle in Kriuterbutter gebraten
mit Salzkartoffeln und Blattspinat

24.50

23.50

24.50

42.00

40.50

52.00

47.00

40.50

45.00

38.00

37.00
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