Suppen Mittagsmeniis

Elsebitaensuppe mit Hohnatielsch N Montag bis Sams::%. m‘:&go bis 15.00 Uhr

_ Zujedem Menii wird eine sauer-scharfe Gemnsesuppe
Sauer-scharfe Gemnsesuppe et e 200 Joder eine Frnhlingsrolle serviert.
mit Fleisch und Pilzen




Mittagsmeniis

Montag bis Samstag, von 11.30 bis 15.00 Uhr
(auBer an Feiertagen).
Zu jedem Meni wird eine sauer-scharfe Gemiisesuppe
oder eine Frihlingsrolle serviert.

‘Schweinefleisch-Gerichte

Ti Pan-Gerichte

Zu einer der Traditionen der chinesischen Kiiche gehéren die
an-Gerichte. Auf einer im Ofen erhitzten gusseisemen
Platte werden die verschiedenen exotischen Zutaten
angerichtet und mit Gewiirzen veredelt. Beim Servieren erhalt
das Gericht durch das Hinzugeben der speziellen Sofien
seine besondere Note, wodurch sich ein intensives
Geschmackserlebnis entwickelt.

'B1 Rindfleisch nach Szechuan-Art, scharf
‘B2 Rin: Hih




Spezialitaten Sa Cha-Gerichte

Sa Chaist ein aus Hongkong stammendes spezielles
:t':.:'s'}'if?;e‘}f::g:#f;?ng;"}:% chinesisches Gewiirz. Gerichte, die mit Sa Cha zubereitet
S st e Barb s Maten und Pilzen sind, zeichnen sich besonders in Verbindung mit Knoblauch
yasp 2 S durch eine pikant-scharfe Geschmacksnote aus.

Hihnchenbrustfilet a la Peking
knusprig gebacken in feinem Teig
mit verschiedenem Gemise

€
C1 San Xian Mi Fen 11,50
gebratene chinesische Reisnudeln
mit Krabben, Hithnerfleisch, Schinken, Ei
Knusprig geréstete Ente mit Knoblauch, ‘ und Knoblauch, scharf
- Zwiebeln, Paprika, Morcheln, Champignons Sa Cha Rou Pian
und Bambus, schart gebratenes Schweinefleisch

MO Schwelneflsch i Brocolund Babus. ... Comize indiiobiaich cchait

‘Sa Cha Niu Rou
gebratenes Rind}




Sonnenaufgangs-Feuertopf

Der Feuertopf ist ein Gericht, das in China zu besonderen
Anlassen zubereitet wird. Noch kdchelnd werden die
verschiedenen Variationen in einem metallenen Topf serviert,

hierbei bleibt Ihnen der exotische Geschmack der Zutaten
bis zum Ende erhalten.

G1

it WeiBweinsote

Spezialitdten

€
ZUL S e e e e s e e 11,90
Ti Pan gebratenes Hahnchenbrustfilet a la Hongkong
mit Wem_welnsoap

CZUEZhUL e s . 11,90
Ti Pan gebratenes s«:hwalneﬂelsch ala Honglvong




Hahnchen- und Enten-
Spezialititen

K1 Yuan Yang 7i Pan

Knusprig gerdstete Ente und Héhnchen
mit Gemiise und Knoblauch, scharf

K2
K3

Hiihnerfleisch-Gerichte
Hahnchenbrustfilet. . ...................... 11,2%
mit chinesischen Pilzen und Bambus
Hihnchenbrustfilet it Morcheln und Bambus - . . 10,30
Hahnchenbrustfilet mit Champi und 10,10

Héhnchenbrustfilet mit Spargel und Bambus . . . .

 Hahnchenbrustfiletmit Cashewndssen. .

. Héhnchenbrustfilet mit Paprika und Bambus, scharf10,20

10,30
10,70




L] L]
- Fisch-Gerichte - Vegetarische-Gerichte
€
€
i ,?,;‘;}ﬁf,‘;;‘,;‘:,“s%‘““” Bilel e 1060 99 Gebratene Nudeln mit Ei und Gemise-. ... ..... 9,00
72 Gebackenes Rotbarschfilet mit Pfifferlingen . . . 11,50 100 Gebratener Reis mit Ei und Gemuse ..........8,90

und Bambus S TR "
i 101 Buddhisten Fastenspeisen .

e Nudeln mit Hihner



=
E Nudel-Gerichte - Wan Bao Meniis 2]
o €
i ‘_Rlndﬂelsch.'ll(l;::ggnmztnd Gemuse 108 149 Kaiserplatte fiir 2 Personen . ...... (pro Person) 19,70

Vorspeisen: - sauer-scharfe Gemiisesuppe
§ oder Friihlingsrolle N




Wan Bao Meniis




Desserts

Gebackene Banane mit Honig

Gebackener Apfel mit Honig. ................270

' Gebackene Ananas mit Honig. . ... ........... 270

73 Gebackene Banane mit Honig und Vanilleeis . .

Lychees (chinesische Friichte) .




