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Rinder

Die Rinder sind das Herz unseres Biohofs.
Durch sie entsteht eine Symbiose, ein natdir-
licher Kreislauf. Sie liefern den nahrstoffrei-
chen Diinger fir unseren Ackerbau (Getreide,
Kartoffeln). Dadurch wachst und gedeiht die
Pflanzenkultur. Gleichzeitig sind sie der Ur-
sprung unserer Milch, den Milchprodukten,
des Fleisches sowie der Wurst.

Unsere Kiihe haben Familienanschluss - jede
einzelne Kuh hat ihren Namen und erzahlt
ihre eigene Geschichte.

Getreide & Kartoffeln

Getreide und Kartoffeln sind der Grundbau-
stein unseres Hofladens.

Wir achten beim Anbau von unserem Getreide
auf Ur-Sorten. Diese haben mehr gesunde
Inhaltsstoffe, bessere Vertraglichkeiten und
eine hohere Biodiversitat.

Das Getreide liefert zusatzlich zum wertvollen
Korn auch Stroh, das als Einstreu fur unsere
Tiere im Winter dient.

So wird der Kreislauf geschlossen.
Geschmacklich punkten auch unsere Kartof-
feln - man schmeckt die Liebe in jeder einzel-
nen Kartoffel. Testen Sie selbst!



(Unsere Produlete

+  Getreide (Ur-Dinkel, Einkorn,
Lichtkornroggen, Weizen)

e Ur-Dinkelmehl

*  Ochsenfleisch

e Kartoffeln

*  Wurst vom eigenen Rind

*  Nudeln aus eigenem Ur-Dinkelmehl
(versch. Sorten)

e Milch ab Hof

Saisonales Gemtise
Eier

Honig

Hanfol & -samen
Linsen

Tees & Gewdlrze
Limonaden
Zirbenprodukte

Geschenkartikel & -sets




Wir - die Familie Krimbacher - leben unsere

Berufung der okologischen Landwirtschaft -
und das seit 1984.

Wir freuen uns auf lhren Besuch und beraten
Sie gerne!
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Bio-Hofladen | Bioland

Ichenhauser Str. 24 | 89358 Ettenbeuren
08223 765 | info@biohof-krimbacher.de

www.biohof-krimbacher.de

Facebook: biohof.krimbacher
Instagram: biohof_krimbacher

Offnungszeiten Bio-Hofladen:

Mo-Sa: 8 - 18 Uhr (Selbstbedienung)
Fr (ganzer Tag) + Sa (bis 12 Uhr) mit Bedienung
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